
SATIC ‐ 50  
SATIC  ‐  50  has  been  developed  for  the  current  requirement  of  
cleaning  in  the  Food  Processing Industries and can be applied 
as liquid cleaner for tanks, crates, cans, �oor, trays  and other 
process areas.It is safe on various surfaces like: Stainless Steel, 
Plastic, Rubber, Fiberglass and all other  materials utilized in Food 
Processing Units when used in commended concentrations.  

SPECIFICATION

Form
Appearance
Odour
Speci�c Gravity
Solubility 
pH 

: Clear Liquid  
: Light Yellow 
: Odourless   
: 1.29±0.05g/cm 3   
: 100% water soluble 
: 12.98±0.5 in 1% solution  
  13.24±0.5in Concentrate Form 

CORPORATE OFFICE :
102, First �oor, Shreemad Gokul,
o� Devidas Lane, Behind M.C.F. Club,
Borivali (West), Mumbai - 400 092, INDIA.
Tel. : 022-28913865 Telefax : 022-28900879
Email: satol@vsnl.net Website : www.satol.net

MANUFACTURING UNIT :
SATOL CHEMICAL UNIT - II
Plot No. 42, Sector No. 1 Industrial Area,
Parwanoo, Himachal Pradesh- 173 220.
Tel.: 01792 235131 Email : info@satol.net

E�ective, high-quality, safe 
cleaning products for professional, 

janitorial and industrial use

FORMULATION
NaoH                                   25 - 35%           
 Phosphonate                         > 1%                               

SATIC  ‐  50  is  applied  at  2‐3  %  
for  manual  use  depending  
upon  surface  soiling  and  con-
tamination.  
Normal safety equipment like 
gloves and chemical splash gog-
gles should be worn during  han-
dling of SATIC ‐ 50.

USAGE INSTRUCTION

R  

Reduces scaling.
Removes grease & oil stains easily.
Reduces scaling e�ect due to Ca & Mg.
Due the sanitizing e�ect.
Good & Reinsbility 
Suitable  for  automatic  dosing  &  control  by  
conductivity  ensuring  consistent  delivery  of  
product 
Low foaming properties improve cleaning e�-
ciency

BENEFITS:

PACKAGING :
25 kg,50 kg 
and 200 kg

Packs

SATIC ‐ 50 is a combination of Non Ionic surfactants, Sodium Hydrox-
ide and Phosphonates.  Non Ionic surfactant reduces the surface 
tension, Sodium Hydroxide provides cleaning e�ect  and Phosphates 
provide penetration e�ects. 
It is safe on various surfaces like: Stainless Steel, Plastic, Rubber, 
Fiberglass and all other  materials utilized in Food Processing Units 
when used in commended concentrations.  


